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Kedves Versenyezni Vagyok!

Nagyon sok szeretettel és izgalommal készontiink az Els6 Magyar
Nemzetkdzi Torta Design Versenyen. Megalmodtuk ezt a versenyt, hogy
lehetGséget biztositsunk szamotokra nemcsak magyarorszagi hanem
kilfoldi versenyzésre is. Magyarorszagon sokan szeretnének nemzetkozi
versenyre menni, de nem all moédjukban, ezért gy gondoltuk, hogy mi
hozzuk el nektek a nemzetkozi versenyt, hogy elérhetdbb legyen
szamotokra. Reméljiik ezzel a kezdeményezéssel segiteni és tamogatni
tudjuk szakmai fejlodéseteket és el6relépéseteket! Bizunk benne, hogy
tamogatasotokkal egy Magyar torta verseny tradiciot tudunk felallitani,
amely segit majd létrehozni és tamogatni a jovo torta designer generaciot.

VERSENY SZABALYZAT

A versenyzok jelentkezési lap kitdltésével tudnak jelentkezni, amelyet kérésre
email-ben tudunk elkiildeni vagy Facebook oldalunkrdl tudnak letdlteni a
https://www.facebook.com/groups/2293133577598671/ A  jelentkezés
érvényesitése az email beérkezése és visszaigazolasa illetve a teljes nevezési
dij  Osszegének  beérkezése utan lép  életbe, amelyet a
worldofcakes2019@gmail.com-ra és a versennyel és annak szabalyzataval
kapcsolatos kérdéseket a cakeworldinfo@gmail.com kértink kildeni.

A versenyzOk nem mutathatjdk/posztolhatjdk a benevezett verseny
munka(ika)t szocialis haldkon vagy weboldalakon, mindaddig amig a zs(irizés
be nem fejez6ddtt. A versenymunkakat jogunkban all kizarni. Minden
benevezett versenymunkaja valddi, eredeti és hiteles munkaja kell, hogy
legyen a versenyzének, amely(ek)et SEHOL MAS versernyen vagy kidllitason
nem volt benevezve vagy kidllitva.
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KATEGORIAK

1.Vajkémmel burkolt torta

Ebben a kategdriaban megengedett az emeletes torta barmilyen design-al és
izesitéssel. Teljes mértékben a versenyzdn mulik hogyan szeretné
elkapraztatni a zs(rit kreativitasaval. Kérjik a versenyz6t vegye figyelembe,
hogy ebben a kategdridban a tortak kostolasra kerlilnek (csakis az az egy
emelet,amelyet a versenyz0 megjelolt) tovabba az Osszkép, technikai
kivitelezés is zs(rizésre kerll. A kostolandd emelet megjeldlése kitétel,
amennyiben a versenyz0 elfelejti, Ugy a zs(iri valaszt ki egyet!

Professzionalis és amat6r kategdridaban lehet nevezni, amelyet a Nevezési
lapon kell feltlintetni.

2.Cukorpasztaval burkolt torta

Szabadon valasztott szokvanyos formanak (kerek, négyzet, kocka téglalap,
hexagon stb.) és 100%-ban ehetonek kell lennie a versenymunkanak. Nem
hasznalhat6é hungarocell alap ebben a kategdriaban, mert a torta kostolasra
keriil. Ha emeletes és kiilonbdzo iz{ torta kerdl nevezésre, akkor arra kérjiik
a nevezOt kis tablan jelezze a zslirinek melyik emeletet szeretné, hogy a zs(ri
értékelje kdstolasnal. Csakis egy izt tudunk kdstolasra elfogadni tortanként!

Professzionalis és amator kategdriaban lehet nevezni, amelyet a Nevezési
lapon kell feltlintetni.

3.Faragott forma torta

Ebben a kategdridban szivesen latjuk a kilonbdzd formara
vagott/faragott/formalt alkotasokat. Belsd tamasztas megengedett betartva
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az Elelmiszer Biztonsagi ElGirasokat (EBE) és 80%-ban tortanak kell lennie, a
fennmaradd 20%-ra gabonapehely massza és hungarocell is alkalmazhato.
Kostolasra kerlil. Barmilyen forma és magassag megengedett a 60x60cm
tortadob méretén belll. Csakis emberi fogyasztasra alkalmas ehetd
alapanyagokbdl késziilhet kivételt képez ez aldl a belsd tamasztas!

4.Edes siitemények

Tiz darabbdl allé édes siitemény kompoziciokat/kelyheket varunk ebben a
kategoriaban. A prezentacid/ kihelyezés és annak diszitése a versenyz6
feladata. Ne feledd feltlintetni az alapanyagokat az allergias reakciok
elkeriilése végett. Egy db siteményt kérlink a verseny munka mellé
elhelyezni a zsliri szamara az izteszt elvégzéséhez.

Professzionalis és amatOr kategdriaban lehet nevezni, amelyet a Nevezési
lapon kell feltlintetni.

5.Dekoracids szobraszat (Artisztika)

Ebben a kategoriaban szivesen latunk barmilyen formaji, méretli és témaju
kis szobrokat vagy szobor csoportot, amelyek beleférnek egy 30x30x30cm
kockaba. Bels6 tamasztas megengedett, kiilsd nem. Hungarocell alap
hasznalata megengedett, de minden burkold és diszitd elemnek emberi
fogyasztasra alkalmas alapanyagbdl kell késziilnie! A zsliri olyan egyedi
kivitelezésli csokoladé, cukor, marcipan vagy tragant alkotasokat keres,
amelyek kilonlegesen késziilt diszitd technikakkal késziiltek és térbeli-
3Dimenzids mlivészi alkotasok.
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6. Nagy Dekoracids szobraszat (Artisztika)

Ebben a kategodriaban szivesen latunk barmilyen formaji, méretli és témaju
szobrokat vagy szobor csoportot, amelyek beleférnek egy 60x60cm
alapméretbe (tortadob). Magassag korlatozas nincs. Bels6 tamasztas
megengedett, kiilsO0 nem. Hungarocell alap, kisebb vilagitdsok és
hangeffektek hasznalata megengedett (de természetesen ne dominalja tul
az alkotast!), és minden burkold/diszitd elemnek emberi fogyasztasra
alkalmas alapanyagbdl kell késziilnie! A zsliri olyan egyedi kivitelezés(
csokoladé, cukor, marcipan vagy tragant alkotasokat keres, amelyek
killonlegesen késziilt diszitd technikakkal késziiltek és térbeli-3Dimenzids
mUivészi alkotasok.

7.Cukorvirag

A viragkoltemény minimum 7 db viragbdl allé kompozicidonak kell lennie,
amely nem haladja meg maximum 40x40cm alapméretet magassag
korlatozas nincs. Viragoknak botanikailag megfeleldnek kell lennitik. Szirmok,
levelek erezése vékonysaga és aranyara kériink hangsulyt fektetni. Szinek
harmonidja és egyensulya szintén fontos. A bimbok és toltd viragok nem
szamitanak teljes értekd virdgoknak. Minden kompozicidban minimum 2
kiilénbozo tipusu viragot kell alkalmazni. Felhasznalhatoak miibibék és cérna
a koOzéprész hasznalatara viszont mdlevelek nem. Javasoljuk a figyelem
hangsilyat a  megfeleld  méretekre a  szinvalasztasra  és
Osszhangra/dsszhatasra.

8.Eskiivoi torta

Ebben a kategdriaban egy minimum 3 emeletes hungarocell tortat készithet
a versenyz0, maximum 45x45cm-es alaplapon (tortadob), barmilyen design-
al. Magassag korlatozas nincs. Teljes mértékben a versenyzon mulik hogyan
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szeretné elkapraztatni a zsUrit kreativitasaval. Torta allvany és emelet
elvalaszté tamasztasok megengedettek. Virdgdrot/armatira haszndlata
megengedett, az arra alkalmas (EBE) szalaggal kell burkolni és “Posy Pick-
ben” (mlanyag tartoval ellatott viragok vagy mas diszitd elemeket ) lehet a
tortaba illeszteni. Kérjik a versenyzot, hogy vegye figyelembe, hogy ebben
a kategdriaban az 6sszkép, technikai kivitelezés is zs(irizésre kerdl.

9.Mentes / Free from

Olyan reform Ujitdé édes sitemény kolteményeket varunk, amelyek
fogyaszthatok glutén érzékenyek, tejérzékenyek szamara tovabba tojas-
mentes, liszt-mentes, szdja-mentes, diofélék-mentes etc... Szabadon
valasztott az izkombinacio és az érzékenység céliranya, a lényeg, hogy
legalabb egy érzékenységet tartalmazzon. Tiz darabbdl allo édes siitemény
kompozicidkat/kelyheket ~ varunk  ebben a kategdriaban. A
prezentacid/kihelyezés és annak diszitése a versenyzo feladata és alapanyag
lista feltlintetését kérjik az allergias reakciok elkeriilése végett. Egy db
stiteményt kériink a verseny munka mellé elhelyezni a zsliri szdmara az
izteszt elvégzéséhez. Kostolasra keriilnek az alkotasok.

10.EI8 verseny (egyéni)

A helyszinen egy darab hungarocell tortat kell diszitenie a versenyzdknek. A
hungarocell alapot és annak burkoldsara elegendd anyagot biztositunk, a
tobbi alapanyagrdl, szinezékr6l és eszkdzokr6l a versenyzonek kell
gondoskodnia. Az 6sszes diszitést ott kell készitenilik, amelyre 90 perciik van.
Nem kerl kostolasra.
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11.Gyermek

9-14 éves korig varjuk a jelentkezéseket. Egy darab elbre feldiszitett
hungarocell tortat kell hozniuk a versenyzGknek. Témaja és diszitése
szabadon valasztott, a tortadob mérete ne haladja meg a 30x30cm-t,
magassag korlatozas nincs. Belsd tamasztas megengedett, kiils6 tamasztas
nem. Csakis emberi fogyasztasra alkalmas ehetd alapanyagokbdl
(burkoldanyag, modellez6 paszta stb.) késziilhet kivételt képez ez aldl a belsd
tamasztas és a hungarocell alap!

12.Cake International London 2020 versenyzés tamogatasa (Professzionalis)

Minimum 30cm magassagnak megfeleld diszitett hungarocell torta készitése
a kitétel, barmilyen forma, téma, diszités és design szabadon valasztott a
megengedett 60x60cm tortadob méretén bellil. Professzionalis versenyzok
jelentkezését varjunk ebbe a kategdridba, akik rendelkeznek cukrasz
végzettséggel. Ezt a kategoriat akkor inditjuk, ha minimum 10 f6 jelentkezd
van. Nevezési dij: 15.000Ft.

13.Cake International London 2020 versenyzés tamogatasa (Amator)

Minimum 30cm magassagnak megfeleld diszitett hungarocell torta készitése
a kitétel, barmilyen forma, téma, diszités és design szabadon valasztott a
megengedett 60x60cm tortadob méretén bellil. Amatér versenyzok
jelentkezését varjuk ebbe a kategoriaba, akik nem rendelkeznek cukrasz
végzettséggel. Témaja, formaja, diszitése és a design szabadon valasztott.
Ezt a kategdriat akkor inditjuk, ha minimum 10 f0 jelentkezd van. Nevezési
dij: 15.000Ft.
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14. Cake International London 2020 versenyzés tamogatasa (Kezdd)

Minimum 30cm magassagnak megfeleld diszitett hungarocell torta készitése
a kitétel, barmilyen forma, téma, diszités és design szabadon valasztott a
megengedett 60x60cm tortadob méretén belil. Kezd0 versenyzok
jelentkezését varjunk ebbe a kategdridba. Ezzel a kategdriaval szeretnénk
kedvezni azoknak a versenyzoknek, akik még nem értek el arany, eziist,
bronz érmet vagy barmiféle mas elismerést. Ezt a kategoriat akkor inditjuk,
ha minimum 10 f0 jelentkezd van. Nevezési dij: 15.000Ft.

15.Sugar Paris 2020 versenyzés tamogatasa (Cukrasz tanuld)

Minimum 30cm magassagnak megfeleld diszitett hungarocell torta készitése
a kitétel, barmilyen forma, téma, diszités és design szabadon valasztott a
megengedett 60x60cm tortadob méretén belll. Ezzel a kategoriaval
szeretnénk kedvezni azoknak a versenyzoknek, akik a cukrasz szakmat
tanuljak és 14-17 év kozottiek. Kizardlag az 6 jelentkezésiiket varjuk. Ezt a
kategoriat minimum 10 jelentkezl esetén inditjuk el. Nevezési dij: 15.000Ft.

A helyszinen megjelent latogatdk szavazhatnak a szamukra
legtettszetdsebb vagy vizualisan a legmegnyerdobb témaju és/vagy formaju
alkotasra. A belépéskor egy szavazo lapot kapnak melyet a kijelolt helyen a
szavazo dobozba helyezhetnek el. A nyertes a A 2019-es Ev Kézonséqdii”
—aval tavozhat a versenyrdl.

Ingyenes parkolasi lehet0ség biztositott a versenyzok szamara a
rendezvény helyszinének kdzvetlen kdzelében.

A versenyzOknek nem kell belepGjegyet fizetni!
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UTMUTATO ES INFORMACIO

v Minden tortadob legyen fondanttal burkolva. Selyem szalag

csakis a tortadob 1cm széles oldalan lehet és nem maga a
tortan (képen illusztralval).

v Minden versenyzdnek maganak kell biztositania a szalvétat,

papir talcakat, dobozokat és/vagy miianyag evoeszkozoket a
tortavasarra.

v A versenyzok tortajegy fejében arusithatjak
tortaikat/stiiteményeiket és a teljes 0Osszeg 50%-at
megtarthatidk.  Arusitani  kizdrdlag és  csakis
felelosséglikre tudnak!

v Cukorvirag diszités alkalmazasa a tortan csakis mdanyag
tartoval ellatva lehet! (képen illusztralva!)

sajat
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v" Informacids lap elhelyezhetd a versenymunka mellett melyen
feltiintethetd alapanyaglista, szponzorok, inspiracios képék
vagy kis torténetek stb...

v’ Minden kategdria dija 2.500Ft, kivételt képez a Cake
International és a Sugar Paris kategoria, ahol a nevezési dij:
15.000Ft.

v Felhivjuk a kedves versenyzok figyelmet, hogy nem kériink
diszitést a tortak koré/kornyezetében, mivel csakis a verseny
munkakat fogjuk értékelni.

v' A kostolasra kerlilo kategoridkban el6re csomagolt torta
mintakat kériink névvel, cimmel és telefonszammal ellatva,
amelyet az érkezes soran az informacids pultnal a sorszam
felvételenél kérliink atadni kolleganknak. Alapanyag lista
feltlintetését kérjiik az allergias reakcidk elkeriilése végett.

v Minden alkotasnak kérjik a nem ehetd anyagok/ alapanyagok
(fogpiszkald, gombostli, strasszkovek, vas-acélszdgek,
horgaszdamil, tollak, szallagok stb...) mell6zését!
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NYEREMENYEK

% A Cake de la Cake Champion-ja / Overall Champion

% A Gyermek Kategoria Champion-ja / Children's Category
Champion

< A legizesebb torta dija / The Best Tasting Cake Award

< A Zs(ri elnok kilondija / Head Judge Award

< Polgarmester kiiléndija / Mayor’s Award

< 3xCIL* gybztese / CIL* Winner

< 1xSP* gyOztese/ SP* Winner

< Minden kategdriaban I. -II. -III. helyezett / In every category
1st, 2" and 3" places

< Kozonségdij / Audience Award

*CIL (Cake International Londoni versenyzés tamogatasa)
*SP (Sugar Paris versenyzés tamogatasa)

*A CIL és SP tamogatas tartalmazza a kévetkezoket:

-50.000ft szallas tamogatas

-Replilbjegy térités kis kézipogyasszal (csakis a versenyzd szamara)
-Reptérrdl Londonba és Londonbdl a reptérre vald buszos/vonatos
beutazas dija vagy.... Reptérrdl Parizsba és Parizsbol a reptérre valo
buszos/vonatos beutazas dijanak tamogatasa

-Verseny nevezési dijanak téritése

-Londoni bérlet tdmogatas

-Parizsi bérlet tdmogatas
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Helyszin és idopont:

Id6pont 2019.09.14.

INKUBATORHAZ
II. Rakoczi Ferenc ut. 33
Szikszd

3800

Jelentkezési hatarido:

2019.06.18.

Fizetési mod:

Atutalassal a kdvetkez6 bankszamlaszamra:
Polgari Bank, 61200429-10023167

IBAN szam:HU27612004291002316700000000
SWIFT kdéd: POLBHU22

Nevezés torlése illetve a versenyen nem megjelenés esetén a
nevezeési dijat nem all modunkban visszatériteni. Abban az
esetben, ha valamelyik kategoriat nem tudjuk elinditani, ugy a
befizetett nevezési dijat teljes egészében visszautaljuk!
Megértésiiket kdszonjiik szépen.
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Nevezési Dijak:

-1-11. Kategoria: 2.500Ft
-12-15. Kategéria: 15.000Ft

Ha barmely versenyz0 igényt tart ebédre, abban az esetben
jutanyos aron (1.300ft) tudunk menii lehetdséget biztositani. Az
igénylést és a teljes 0sszeg fizetését a nevezési dijjal egyiitt
kérjik rendezni és megjeldlni melyik menii opciot szeretné
rendelni.

“A” meni: Husleves és Cordon Bleu vegyes koret (burgonya, rizs)
és savanyusag.

“B” menii: Husleves és Budapest szelet vegyes koret (burgonya,
rizs) és savanyusag.

“C" meni: Paradicsom leves és Rantott gomba, vegyes koret
salataval

“D"” men: Paradicsom leves és Rantott sajt, vegyes koret salataval

Etterem cime:

Dreher Sorbar (4 percre a rendezveny helyszinétdl)
Bolt ut 24

Szikszo

3800
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Belépok:

-Felndtt: 1000ft
-Gyermek:500ft (6 éves korig ingyenes a belépés)
-Tombola:700ft

Minden kedves versenyzonek sikeres felkésziilést és biztonsagos
utat kivanunk.

Udvozlettel:

A Cake de la Cake Verseny szervez0i
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	Verseny SZABÁLYZAT

